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TALLER DE B.P.M

1. Relaciones las siguientes columnas: L

fInﬂuyen la Seguridad, inocuidad y vida

a. peligro quimica ,
Util del alimento

b. Residuo Solid N\ /2 Tubérculos, Galleta.
\ S
¢. Perecedero. B /< 3..Virus, hongos y bacterias.
4 ’_ J
d. Desinfectant NS /4. Disposicion, de aguas residuales
: / 5
e. Monitoree /th. Pelos, Piedras, pasto,

. 6. Presentes Nivel de carga microbiana.

[T

", No perecedero

*7_ Insecticida, fungicida, plaguicidas

(§1=}

. Detergente:

W, LN
. Semi-perecedero. v : za,’]abc’m en polvo

Peligro Fisice?, g Carnes Rojas, pescado

-

—s

Control de Insectos; 0. Hipoclerito, Isodine, alcohol

. Calidad Integral de lo ﬁ I ” Enlatados, granos. vinos -
|. Residuos Liquidos e Reméﬁién Frecuente evitar generacion
9&)’3 olores.

m. Peligro Microbiol6gico. il sﬁcién periddica a los diferentes
étodos de control.

o

2. Completar las siguientes afirmaciones: =

a) El manipulador de alimentos es la @rm capal s fuente de contaminacion.

b) Partes del cuerpo, donde ¢l manipulador de'alimentos, puede tener tiene presencia
de microorganisnTos Son: M pe o) o Cohells . RQoca ;

O XA O P ¢ e , £\ (T =
¢) Elementos de protecci‘éﬁ,/ usados por el mani or de alimentos son:
(orro W. et e 3 ’(rnnr.bor gy~ Rote™

d) Son los 2 principale§ requisitos qﬁe se le exige a un rr{anipulador de

alimgntos: ot
Ceqtificads 0 bea adedme o (: Ko pr A s LSy s
e) Enumére 4 enfermedad s transmitidas por alimentos:_ M apk _L. ) i 55
& lfm.r ;‘f\l b;/l ABS & 5 Monar'\:(;ﬂ )

Nombres. £ty et e
ombres _[m%/))‘,,{ bg/m\/%ﬂwu/ ﬂ/gj QM/: { b Ficha: 7
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—/

Powered by B camScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

' TALLER DE B.P.M
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/ —
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. peligro quimico

b. Residuo Sélido

Perecedero e
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. o \\
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. No pereceds\_ O

. Detergente.
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e

7% * ) i it
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/Aﬁectmda fungicida, plaguicidas
,75/@ loza, Jabon en polvo

——— 9. Carnes Rojas, pescado

-
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h. Semi-perecedero.

. Peligro Fisico:

o

j. Control de Insectos: .“\10. Hipoclorito, Isodine, alcohol

/

k. Calidad Integral de Io/s Ahment S. 1. Enlatados, granoé. vinos -

L. Residuos Liquidos./ " 12. Remoci6n Frecuente evitar generacion
/ﬂﬂfos olores.
m. Peligro Microbiolégico! \13. Inspecci6n periddica a los diferentes
Métodos de control.
2. Completar las siguientes afirmaciones: / ;
fuente de contaminacion.

a) El manipulador de alimentos es /} D\m’\kwu\
b) Partes del cglﬁr;;o/donde el mampulador de alimentos, puede tener tiene presencia
de microorganismos son: @u\oe\\k‘) QoM — Ol . -
LOTo. - TAanod. _0f0Y yOred -
¢) Elementos de proteccion, usados por el_/mpuladog de alimentos son; —
BOXXO: /m@(\\gocm Garo. T .Hoankes 200ulocemade,
d) Sonlos 2 prmc1pales requisitos que se le exige a un mampulad01 de
alimentos: . R
‘evhve @y d
Qevie 1 g Ao manpllalg). o Toneney  Sianes.
e) Enumere 4 enfermedades transmitidas por d,hmﬁtos SN .=\,
Con g™ olsero\od iy . Neumono -
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TALLER DE B.P.M

1. Relaciones las signientes columnas:

gl . Influyen la Seguridad, inocuidad y vida

a. peligro quimicu I
Util del alimento

L Perecedero irus, hongos y bacterias.

( b. Rmduo S6lido 2. TubétGulos, Galleta
/ ﬁv/
[ %1 r

d. Desinfectante. ;4. Disposicion de aguas residuales ¢——=

e. Monitoreo 4 5, Pelos, Piedras, pasto,

f. No perecedek | - 6. Présentes Nivel de carga microbiana.

o. Detergente. - : : 7. InSecticida, fungicida, plaguicidas

h. Semi-perecedero. A 'MB.mJabén en polvo
i Peligro Fisico. -, /\ ’ 9}an1éRojas, pescado

j. Control de Insectos. ' 10. Hipoclorito, Isodine, alcohol

P 11. Enlatados, granoé. vinos .

12-Remoci6n Frecuente evitar generacion
nalos olores.

m. Peligro Microbiol6gico. 13. Inspeccion periddica a los diferentes

f ! |
g - Métodos de ti)ntrol. //,J

2. Com pletar las 51gu1cntes afirmaciones:
a) El manipulador de alimentoses la__prin// 24 ] fuente de contaminacion.
b) Partes del cuerpo, donde el mampulador de entos puede tener tiene presen(na

de microorgarismos son;__- ngs "f Z
¢ pLr § :

c) Elementos de pr on, usados por el ampulador de allmentos son.

Guun]rs /J{P/f!é gorPs
d) Son los 2 pnnmpales requiSitos quee le exige > a un manipulador de
alimentos: _—

(ff/, rJ///n/a /Wrﬂ/ffﬂ 4 [,Zf; fa vy, 2 M’/I’H .ou/& é‘/a”

e) Enumere 4 enfermedades tranémitidas por alimentos: ‘ / c;/ﬁ;i
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